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 Questionnaire 

 

CHAMPAGNE 
 

 

1) Quels sont les différents cépages utilisés en Champagne (3 principaux et autres) ? 

 

 

2) Sur quels départements se situe le vignoble de Champagne (5) ? 

 

 

3) Quel est le Moine à l’origine de l’élaboration du Champagne ? 

 

 

4) Quels sont les trois catégories des terroirs Champenois ? 

 

 

5) Y a-t-il beaucoup de vendanges réalisées avec des machines à vendanger ? 

 

 

6) Que fête-t-on traditionnellement en Champagne le 22 janvier ? 
 
La fête du pissenlit. 

La Saint-Vincent, patron des vignerons. 

Le Rallye des vins de Champagne. 

 

7) Combien de temps doit au minimum durer la maturation d’un champagne millésimé ? 
 
3 ans 

5 mois 

5 ans 

 

8) Quel est le rôle de l’assemblage ? 
 
Se débarrasser des vins de réserve. 

Maintenir un style de vin. 

Produire une belle couleur. 
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9) Comment expulse-t-on les dépôts ? 
 
Par une fente dans la bouteille. 

En le congelant et par la pression à l'ouverture de la bouteille. 

On ne l'expulse pas. 

 

10) Quel est le nombre moyen de bulles que l’on peut trouver dans une flute de champagne ? 

 

 

  

 

 


