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Dégustation du 9 septembre 2026 L'Escargot - Valenciennes

Allocations de Stéphane

Avec cette dégustation, Stéphane nous propose 4 vins rouges, puis 4 vins blancs parmi ses allocations.

Vins rouges

Vigneron de Bourgogne qui fait une cuvée de Moulin @ Vent. Le vin est travaillé comme un Bourgogne (pas de
macération), mais avec du Gamay.

C'est un des plus grands vignerons de Bourgogne (jusqu au-boutiste et perfectionniste).
Nez : Griotte. Kirsch. Cuir.
Bouche : Vif et fluide. Finale réglissée.

Magnifigue bouteille !

Assemblage de terroirs.
Nez : Jeune. Frais.
Bouche : Gourmand, caressant. Beaucoup de jus. Cerise, framboise.

Trés agréable, méme s’il n‘est pas encore en place.

Nez : Floral. Fraise des bois. Pivoine.
Bouche : Finale poivrée.

On ne s‘en lasse jamais...

Trés beau millésime en Cote-Rotie.
Nez : Fruits noirs. Cassis.
Bouche : Puissant. Beaucoup de matiére. Belle acidité en finale. Trés fin malgré sa puissance.

Déja trés bien (avec un magret par exemple), mais avec au moins 20 ans de garde.
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Vins blancs

Elevage :
« 18 mois comme un vin tranquille.

« 3 ans sur latte apres la mise en bouteille avec les levures.,
1 an de vieillissement aprés dégorgement et bouchonnage.
Nez : Orgeat. Anis. Pomme granny.

Bouche : Frais, léger. Acidité mre. Trés fin.

Domaine star du Jura. Bouteille introuvable. Cépage Chardonnay.
Nez : Agrumes. Plus fermé que le précédent.

Bouche : Toasté, grillé en finale. Frais avec une belle acidité (sur un millésime caniculaire !).

Nez : Oxydatif. Caramel br(ilé.

Une bouteille « hors normes » : inhabituel chez Emmanuel Reynaud...

Nez : Minéral. Coquille d’huitre.
Bouche : Acidité mlre avec des amers. Longueur exceptionnelle. Finale saline. Salivant.

Magnifigue 11!
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