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Dégustation du 25 mars 2026 L’Escargot - Valenciennes 

 

Côte-Rôtie 
 
 

L’appellation côte-rôtie est la plus au Nord de la 
région des Côtes du Rhône. Elle produit 
exclusivement des vins rouges. L’unique cépage 
utilisé est la Syrah qui s’épanouit à merveille sur ce 
terroir, donnant des vins puissants mais fins, 
soyeux, équilibrés. 

De façon tout à fait exceptionnelle, cette 
appellation permet d’utiliser (jusqu’à 20%) des 
raisins blancs (Viognier) en complément de la 
Syrah. 

Le terroir est très difficile à travailler (les pentes 
peuvent atteindre 60° !), la mécanisation est 
impossible et le vignoble, peu rentable, ne 
comptait que 20 ha dans les années 80. Marcel 
Guigal a beaucoup œuvré pour la renaissance de 
ce terroir qui s’étend maintenant sur 350 ha et 
dont la renommée est exceptionnelle. 

La syrah est un cépage qui peut se boire jeune ou 
avec de l’âge, sachant qu’elle a tendance à se 
refermer pendant une période intermédiaire. 

Aux côtés de 5 vins de l’appellation Côte-Rôtie, on 
trouvera deux autres vins issus de la Syrah… 

 

 

IGP LANGUEDOC. Puech Noble 2021. Domaine Rostaing 

Syrah du domaine René Rostaing à Anglade. 

Bouche : Du jus. De l’énergie et de la fraicheur. Caressant, soyeux. Une belle syrah. 

 

CÔTE-RÔTIE. Ampodium 2021. Domaine Rostaing 

Mélange de petites parcelles. 

Nez : Fruits rouges (cerise, framboise, groseille). 

Bouche : Frais et puissant. Acidité en finale. Tanins présents mais serrés, fins. Tabac, encre, graphite. Un très bel 
équilibre. 
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HERMITAGE. Le Vignon 2023. Domaine Sorrel 

Micro domaine : 1 ha. 

Bouche : Fruits rouges. Chocolat noir en finale. Superbes tanins et longueur incroyable. 

Magnifique malgré sa jeunesse. 

 

CÔTE-RÔTIE. Mon Village 2018. Stéphane Ogier 

Assemblage parcellaire. Grand millésime chaud. 

Bouche : Alcool plus présent. Large et puissant. Pierre à fusil. 

 

CÔTE-RÔTIE. La Landonne 2021. Domaine Rostaing 

Parcelle mythique. 

Nez : Floral. Mélisse. Pointe mentholée. 

Bouche : Frais avec une belle acidité. Fluide et de grande longueur. Cacao en finale. 

 

CÔTE-RÔTIE. Fructus Voluptas 2009. Domaine Jamet 

Millésime chaud. Cuvée de jeunes vignes sensée être bue jeune ! 

Nez :  Tertiaire : sous-bois, épices. 

Bouche : Arômes tertiaires. Tanins fondus. Fluide, avec de la fraicheur malgré le millésime. 

 

CÔTE-RÔTIE 2008. Domaine Jamet 

Grande cuvée du domaine. Millésime frais. 

Nez :  Frais. Cerise. Cuir. 

Bouche : Encore beaucoup de matière. Tanins qui peuvent encore s’affiner. Net, fluide. Tout en élégance. 

 


