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Dégustation du 22 janvier 2026 L'Escargot - Valenciennes

Millésime 2020

Millésime particulier car il fait partie d’une trilogie de grands millésimes (2018-2019-2020). Cette situation ne s'est
produite guune seule fois au XXeé siécle (88-89-90).

Cest un millésime trés chaud : vins ronds, gourmands, plutét faciles et de grande garde.

Les rouges

Tout petit domaine. Ce clos se trouve au milieu du village.

Les raisins sont égrappés, la maceration est réalisée a froid (d'ou la couleur intense et les aromes de fruits) et
l'€levage est long (2 ans).

Nez : Trés expressif. Petit panier de fruits rouges (cerise, groseille, framboise).
Bouche : Gourmand, dense, profond et de la longueur. Superbe !

10 a 15 ans de garde.

A 3 km de précédent.
Vinification en vendange entiére : plus de fraicheur et dacidité.
Nez : Fruits noirs (cassis, m{re). Moins ouvert que le précédent.

Bouche : Plus de matiére et de structure que le précédent (plus de méache, plus de fraicheur et d’acidité). Le vin est
moins accessible que le précédent.

20 & 30 ans de garde.

Tres petite exploitation (2 ha, 6000 a 10 000 bouteilles).

Les 13 cépages sont complantés et récoltés ensemble. 30% de Mourvedre (cest le maximum autorisé) comme chez
Beaucastel.

Nez : Réglisse (mourvedre).
Bouche : Fruits. Réglisse, zan. Goudron. Finale acide et tanins fin.

Un vin de trés grande garde.
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Macération trés légére en vendange entiére. Raisins en surmaturite,
Nez : Fraise écrasée. Poire.

Bouche : Fraise, poivre. Grandeur fraicheur et grande longueur. Une superbe gourmandise !

Les blancs

FElevage sur lie (@ la bourguignonne), trés long (jusqua 10 ans) avec houillage (remplissage régulier du fit pour
éviter 'oxydation).

Cépage : Melon a queue rouge (vieux cépage autochtone jurassien, de la famille du chardonnay). Ce cépage oublié,
a presque disparu du fait de son faible rendement.

Nez : Pierre a fusil (élevage sur lie).

Bouche : Salin, iodé. Toasté, grillé.

Bouche : Citron jaune. Vif, nerveux et tranchant. Légere salinité en finale.

Pour accompagner tout ce qui sort de l'eau !

Nez : Classique de la Bourgogne (brioche).

Bouche : Beurre. Gras. En place mais pourra s'arrondir.

Cuvée particuliére (demi-sec) qui ne se fait pas tous les ans. 100% petit manseng.
Nez : Peu expressif. Fruits exotiques.
Bouche : Agrumes. Pomme. Léger, velouté, soyeux. Une largeur exceptionnelle. Grandiose !

Indestructible : 50 a 100 ans
de garde !
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