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Vins de France (vins de table)

La seule contrainte pour quun vin sappelle « vin de France » est que les raisins soient récoltés en France.

Beaucoup de vignerons produisent des VDF lorsquils sont dans une appellation peu prestigieuse. De méme,
beaucoup de vignerons produisant des vins natures se dégagent de toute contrainte en utilisation Iappellation VDF.

Et bien sdr, il existe des vignerons tellement connus qu’ils nont plus besoin dune AOC pour valoriser leurs vins.

Néo-vignerons qui ont créé le domaine en 2022 et produisant des vins natures.
Nez : Frais, fruits rouges.
Bouche : Acidité importante avec une finale « vinaigrée » qui lui donne de la nervosité et qui ouvre I'appétit.

Un vin de casse-croute, dapéritif. A boire jeune (3 ans).

Domaine situé pres de Tavel. Les vins sont natures, mais jamais déviants.

Vin trouble avec une robe claire.

Nez : Bonbon. Framboise, fraise, orange sanguine. Floral (rose, pivoine).

Bouche : A nouveau de l'acescence en finale. Perlant. Trés déroutant. Orange, pamplemousse. Tanins en finale.

Tiendra 20 ans. A garder...

Henri Bonneau, vigneron mythique, est décédé en 2022.

4 vins différents sont produits sur la méme parcelle :

< Les Rouliers (les moins qualitatifs).

& Chateauneur du Pape.

= Chéteauneuf du Pape. Cuvée Marie Beurrier.
& Chéteauneuf du Pape. Réserve des Célestins.

Le fils n‘arrive pas a poursuivre l‘ceuvre de son pére et le domaine est voué a disparaitre...
Nez : Classique du Chateauneuf.

Bouche : Puissant. Poivré en finale. Bagarreur, mais les tanins sont fins (élevage trés long : 10 a 12 mois).
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Rosé de saignée.
Nez : Pierre a fusil. Pelure d’'oignons. Pneus br(ilés. A besoin de s'aérer (trés jeune).

Bouche : Fruits rouges. Gourmand.

Terroir de Meursault mais planté en sauvignon. Travaillé comme un vin bourguignon.
Nez : Beurré, citronné. Pierre a fusil. A la fois vif et gras.
Bouche : Gras mais tendu, droit. Grande finesse avec une finale saline.

Un vin tout en contrastes, tres intéressant : superbe !

24 mois délevage en ceufs de terre cuite.
Nez : Tres frais. Floral. Réglisse.
Bouche : De la matiére et de la puissance, mais aussi de la rondeur. Net et salin en finale : salivant et addictif.

Un Muscadet hors normes et de grande garde !

Cest en 2018 que ce vin passe en appellation VDF. Cette cuvée est la seule du domaine pour le millésime 2021 (90%
de perte a cause du mildiou).

Nez : Nerveux. Agrumes, amande, pierre a fusil.

Bouche : Vin trés jeune : serré, fermé. Finale citronnée, zestée, avec une acidité magnifique. Salin, tranchant, long
et énergique. D'une pureté absolue. Pétillant de jeunesse.

7 ans de voile : c'est donc un « vin jaune ».
Nez : Datte, pate de fruits. Nez de vin liqguoreux. Puissant et ample.

Bouche : Un monstre !
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