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Dégustation du 19 juin 2025 L'Escargot - Valenciennes

Voyage hors de France

Pour commencer cette soirée, nous fétons un nouveau grand-péere : Thierry nous offre le Champagne !

Bouche : Léger, frais. Idéal a I'apéritif.
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Un des 3 ou 4 plus grands vignerons allemands et un terroir exceptionnel (schistes), comparable a Chambolle-
Musigny en Bourgogne.

Cet effervescent est réalisé a la méthode champenoise (blanc de blancs). 8 ans sur lattes ! Dosage 0.
Nez : Riesling classique (agrumes, hydrocarbures).
Bouche : Touché de bouche fabuleux. Fin, délicat, aérien. Tres mdr.

Une petite merveille !

Ayl est un village 1¢ cru. Terroir de schistes a nouveau.
Nez : Ampleur exceptionnelle.

Bouche : Sec et pourtant sirupeux, enveloppant (maturité malgré un millésime difficile). Beaucoup de minéralité. Un
véritable bonbon, trés addictif.

Italie

100% Sangiovese. Un cépage donnant des vins gourmands, faciles dacces.
Nez : Ardbmes d’évolution. Animal. Pruneaux.

Bouche : Tanins présents. Beaucoup de matiére.

Nez : Délicat.

Bouche : Grande buvabilité et additif : soyeux, gourmand et une grande finesse (élevage treés long : 24 a 30 mois).
Petite pointe d’épices en finale. Extraordinaire et de grande garde (40 ans !).
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Espagne

Domaine le plus connu d’Espagne.

Cépage : Tempranillo (le plus grand cépage d'Espagne).
Nez : Bordeaux m{r (élevage bordelais).

Bouche : Trés tanique. Trés puissant.

Serait magnifigue sur une cote a 1os...

Allemagne

Vendange tardive de Riesling avec 100 g/L de sucre !
Nez : Dingue, fou, particulier ! Fruits, hydrocarbures.
Bouche : Fluide, vif. Sur un trait. Grande buvabilité, le sucre ne se sent pas ! Une merveille de finesse et de Iégéreté.

Un des plus grands vins liguoreux au monde !

Hongrie

Vin de glace a 350 g/l de sucre !
Nez : Caramel br{ilé. Figues.

Bouche : Gras. Fin, subtile. Aérien bien qu'il soit trois fois plus sucré qu’un Sauternes !

Portugal

FElevage en Dame-Jeanne dehors au soleil (élevage oxydatif) pendant 10 ans.
Nez : Caramel. Pruneaux.

Bouche : Alcool trés présent. Cacao frais en finale.
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