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Côtes du Roussillon, Le Ciste, Domaine laguerre, blanc 2006 
Marsanne, roussanne, rolle et maccabeu (parts variables) 

VDP du Gard, Roc d’Anglade blanc, 2006 
Chenin très majoritaire et un petit peu de grenache blanc 

Coteaux du languedoc, Mas Jullien blanc, 2006 
Grenache blanc et carignan blanc majoritaire (et divers) 

VDP (costières de nîmes), Mas neuf, avec des si…, rouge, 2005 
Syrah en monocépage 

VDP de l’hérault, Mas de Daumas gassac, rouge, 2007
Cabernet sauvignon (80 %) et divers 

Coteaux du Languedoc, Montcalmès, rouge, 2006 
Grenache (40 %), syrah (40%), mourvèdre (20 %) 

Coteaux du languedoc, Mas Jullien, rouge, 2006 
Syrah, mourvèdre, carignan (les 3 à peu près à parts égales) et grenache (entre 0 et 
10 %) 

VDP de l’Hérault, Grange des Pères, rouge, 2002 
Syrah, cabernet sauvignon, mourvèdre, counoise (un petit peu) 

Vin de table, Mas Jullien, La méjeanne, blanc, 2005, 50 cl. 
Chenin, viognier, grenache blanc (parts variables) 


