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Dégustation du 12 décembre 2023 L’Hôtel Particulier - Valenciennes 

 

Vins de repas de fête 
 

 

 

 

 

 

 

Un sympathique tour de France pour déguster des vins 
festifs, compagnons idéaux des repas de fête… 

Merci Stéphane ! 

 

 

 

 

 

 

 

CHAMPAGNE. Spécial Cuvée BSA. Maison Bollinger 

La maison Bollinger est propriétaire de la quasi-totalité des vignes (160 ha) produisant les raisins (très peu de 
négoce). 

Les assemblages sont réalisés avec des millésimes gardés jusque 10 ans (stockés en cuves inox ou barriques) et 
constitués majoritairement de premiers et grands crus. Le vin est vieilli en magnum sur lattes pendant plus de 36 
mois. 

Bouche : Fruits rouges frais, groseille (caractéristique du Pinot). 

Un champagne plutôt pour la table (forte proportion de pinot noir et pinot meunier), mais qui passe aussi très bien 
en apéritif. 

 

MEURSAULT. Les Perchots 2020. Domaine Pierre Boisson 

Millésime riche et généreux. 

Nez : Pierre à fusil. Citron. Des arômes dus à l’élevage en fûts avec bâtonnage. 

Bouche : Un vin marqué par l’élevage (effet de sa jeunesse) : large, opulent, riche. 

Pour accompagner une poularde à la crème, un chapon… 
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POUILLY-FUME. Pur Sang 2014. Domaine Didier Dagueneau 

Grand millésime, droit et frais. 

Nez : Réglisse, silex. 

Bouche : Droit, citronné en finale avec des amers (belle acidité mûre) et de grande longueur. Une lame de rasoir !... 

Pour accompagner crustacés, poissons, un carpaccio de Saint-Jacques… 

 

MOREY-SAINT-DENIS 1er cru. Les Blanchards 2017. Hubert Lignier 

Nez : Cerise griotte. Epices, poivre. Le pinot noir dans toute sa splendeur ! 

Bouche : Un équilibre parfait : droit et rond. Fluide, très facile à boire. 

Merveilleux ! Du grand art pour arriver à ce résultat. Pour accompagner une pièce de bœuf… 

 

CÔTE-RÔTIE. Ampodium 2011. Domaine Rostaing 

C’est en Rhône nord que la syrah est parfaite. C’est pourtant dans le sud qu’elle est la plus présente. 

Nez : Minéral, frais. 

Bouche : Opulent. Beaucoup de matière. Très suave, sensuel, gourmand. Les tanins sont fondus. 

Une syrah vraiment magnifique ! Pour accompagner un gibier… 

 

BORDEAUX. Côte de Francs. Emilien 2009. Château le Puy 

Millésime très chaud, riche. 

Bouche : Très rond. Du velour. Très facile à boire pour un Bordeaux. 

Pour accompagner de l’agneau… 

 

VOUVRAY Moelleux 2020 (en magnum). Domaine du Clos Naudin 

Nez : Ananas rôti. Mangue. Abricot. Un cocktail de fruits ! 

Bouche : Sirop de fruits. Bonbon. 

Une très belle douceur pour la fin du repas : fromages et dessert… 

 

 


