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Dégustation du 10 mars 2023

Valenciennes

L’Hotel Particulier - Valenciennes

MACONNALIS (2)

Région limitrophe du Beaujolais, le Méaconnais est
préservé de I'explosion des prix observée en Bourgogne.

Le seul cépage blanc autorisé est le chardonnay. On
cultive aussi le pinot noir et le gamay pour réaliser
quelques vins rouges et roses.

Depuis 2021, un classement de 20 premiers crus est en
place.

Millésime exceptionnel, mais avec trés peu de production.
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et le vignoble du Beaujolais

Sud de Mécon. Domaine trés connu. Les vins sont toujours sans faille. Classé en premier cru en 2021.

Nez : Poire. Chévrefedille.

Bouche : Droit, pur, avec une petite salinité en finale.

Nord de Mdcon. Domaine travaillant en biodynamie et produisant des vins d'une grande régularité.

Nez : Gras. Beurré (beurre citronné).

Bouche : Rond et ample. Finale trés saline, citronnée.

Nez : Oxydatif (vin trés peu soufré : un carafage permettrait de I'atténuer). Caramel. Hydromel.

Bouche : Grande longueur. Plus difficile d'accés que le précédent. En revanche, sera magnifié par la gastronomie.
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Vigneron Belge légendaire qui a ceuvré pour faire connaitre les vins de sa région. Les vins sont élevés en fits
(vieux) durant 2 ans (trés long pour la région).

Nez : Réduction. Oignon. Pierre a fusil.

Bouche : Droit, tranchant. Trés minéral. Longueur portée par une acidité tartrique. Finale citronnée.

Domaine historique de la région. Sol caillouteux (petites pierres) donnant le nom des « Perriéres ».
Millésime dévolution rapide.
Nez : On retrouve le nez classique du chardonnay (Gras, beurré, citronné).

Bouche : De I'élégance et de la finesse. Peu de puissance en revanche (millésime de demi-corps). Finale m{ire mais
avec de l'acidité.

Vendange réalisée en deux passes avec un tri des grappes.
Nez : Minéral. Pierre a fusil (on reconnait la la patte du vigneron).

Bouche : On retrouve les caractéristiques du Chavigne 2012 mais avec une plus grande finesse. Beaucoup
d’élégance. Trés harmonieux.

Bouche : Aucune oxydation malgré ses 20 ans ! Un magnifique équilibre. L'age a « calmé » le vin.

Vin levrouté (tradition historigue dans la région) : récolté en début dapparition du botrytis, donnant un vin avec
25 g/L de sucre. Il est vinifié comme un blanc sec : la fermentation est poussée au maximum pour consommer les
sucres (alors quon l'arréte par effet de température lorsquon réalise un vin liguoreux).

Un vin magnifique avec encore 20 ans de garde...
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