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Dégustation du 18 novembre 2022 L’Escargot - Valenciennes 

 

 

RHÔNE NORD 

 

 

 

 

Bien que petite région viticole (2000 ha de 
vigne pour 750 000 ha en France), les 
appellations sont prestigieuses : 

 Côte-Rôtie 
 Condrieu 
 Château-Grillet 
 Saint-Joseph 
 Cornas 
 Saint-Péray 
 Crozes-Hermitage 
 Hermitage 

Il s’agit probablement du plus vieux 
vignoble de France : Les grecs ont amené 
le vin sur la montage de l’Hermitage il y a 
2600 ans… 
 

 

 

 

Vin de France. La Colère 2021. Domaine David Reynaud 

Culture biologie. 

Cépage : Syrah. 

Nez : Fruits noirs et rouges, poivre (syrah traditionnelle). 

Bouche : Belle acidité. Assez fluide pour ce cépage. Grande buvabilité. 

 

SAINT JOSEPH 2014. Domaine Jean-Louis Chave 

Maison mythique (de père en fils depuis le 15ème siècle). 

Millésime classique (pas trop chaud). Parcelle granitique. 

Nez : Opulent, gras. Fruits confits. 

Bouche : Attaque soyeuse. Superbe longueur avec des tanins serrés (très fins). Complexe. 

Un très grand vin pourtant encore jeune (15 à 20 ans encore). 
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CÔTE-RÔTIE. Maison Rouge 2016. Domaine Duclaux 

Nez : Fruits. 

Bouche : Plus dure (gros potentiel de garde) que celle du précédent. Plus alcooleux (millésime chaud). Beaucoup 
de matière. Finement poivré en finale, framboise fraiche. 

Pas encore en place. 

 

CÔTE-RÔTIE. Ampodium 2009. Domaine Rostaing 

Cuvée réalisée avec un assemblage de parcelles. 

Millésime chaud : vin puissant et ample. 

Nez : Arômes secondaires. Réglisse. 

Bouche : Moins évoluée que le nez. Tanins encore présents. Grande puissance. 

Un vin de très grande garde. 

 

HERMITAGE. La Chapelle 1997. Maison Jaboulet Aîné 

Millésime d’évolution rapide. 

Nez : Complexe et équilibré. Arômes tertiaires (cuir). 

Bouche : Plein d’énergie : de l’acidité encore. Finale chocolatée. 

Un vin extraordinaire, au milieu de sa vie ! 

 

CONDRIEUX. La Bonnette 2014. Domaine Rostaing 

Nez : Agrumes. Amande, noisette. Magnifique. 

Bouche : Bonbon, fruits exotiques. Gras, ample, exubérant avec des notes amères. 

Extraordinaire. 

 

CONDRIEUX. Chéry 2007. Domaine Perret 

Nez : Oxydatif. Hydrocarbures. 

Bouche : Moins typée que le nez.  

 


