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Dégustation du 18 octobre 2019 L’Escargot - Valenciennes 

 

 

PORTO 
 

 

PORTO est la plus vieille appellation du monde (18è siècle) et 
s’étend sur 45 000 ha. 

Ils sont classés en 4 familles :  

 Rosé 
 Blanc 
 Tawny (rouge). Les meilleurs sont des « Colheita ». 
 Ruby (rouge). Les meilleurs sont des « Vintage ». 

 

Le vin est muté (avec de l’éthanol à 77%). Cette ajout (20% du volume total du vin) est réalisé avant la fin de la 
fermentation, ce qui permet donc d’avoir les sucres résiduels. 

Un Vintage (3% de la production de Porto) doit titré au moins 19,5°. 
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Colheita 1997. Maison Andresen 

Nez : 

Bouche : Acidité et puissance. Prunes, pruneaux, épices.  

 

Colheita 1994. Maison Kopke 

Nez : Plus discret. 

Bouche : Plus souple, plus posé et plus fin. 

 

Vintage. Quinta Santa Luiz 2012. Maison Kopke 

Nez : Cerise noire. Cacao amer. Gelée de mûre, myrtille. 

Bouche : Tanins poudreux en finale.  

 

Vintage. Quinta das Lamelas 2007 

Nez : Plus fermé. 

Bouche : Plus complexe, plus d’acidité. Très pur, soyeux et élégant.  

 

« Vintage » 2004. Maison Torga 

Une bouteille rarissime : Torga est le plus petit domaine de Porto (1,5 ha et 2575 bouteilles). 

C’est un Vintage 2004 mais il titre 19,4° et n’a donc pas l’appellation ! 

Bouche : Plus énergique. Epicé. Grain de poire. Bel équilibre.  

 

Vintage Port. Quinta do Vesuvio 1996 

VS 

Vintage Port. Quinta de Vargellas 1996. Maison Taylor’s 

Un petit vigneron face à une grande maison de négoce.  

Nez : Sirop de grenadine. Tabac.  

Bouche :  Explosion de fruits noirs. Ample. Forte 
sucrosité.  

Nez : Plus tertiaire, animal.  

Bouche :  Moins puissant et moins long.  

 

Vintage 1989. Maison Vasconcellos 

 


