““ OPUS VINS ...

Dégustation du 05 octobre 2018

Le Grand Hotel - Valenciennes

JURA Rouge
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5 sorties d'antor i‘lE
au ceeur du Vignoble

Poligny : sore 17

Arlay : sotie N7
Lons-le-Saunber = somie 8
L Mibroir : soitie 109
Saint-Amour & sortie N0

-Amour 8

BOURG-EN.-BRES sk
Lyon

Vin d'accueil offert par Aurélien : BNRISYSEMMaNUCHREYNAUG

Rosé de saignée (mélange de millésimes et de cépages).

Bouche : Trés acidulé. Epices en finale (poivre, réglisse).

De trés grande garde...

Le vignoble du Jura est un petit
vignoble (< 2000 ha pour 700 000 ha
en France et 115000 ha dans le
bordelais).

1/ est plutét connu pour les blancs et
le vin jaune. Néanmoins, on y produit
des vins rouges depuis toujours.

Les cépages a vin blanc :

= Savagnin
= Chardonnay

Les cépages a vin rouge :

= Poulsard (ou Plousard)
= Pinot noir

= Trousseau

Presque tous les vins dégustés ici sont
bio et natures (sans soufre).

Il serait nécessaire de les aérer avant
de les boire...
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2016 est un trés grand millésime, de grande garde.

Le Poulsard est @ peau fine avec de grosses baies. La couleur des vins est donc péle malgré la macération et n'est
pas en rapport avec la présence des tannins, la puissance ou le degré alcooligue.

Nez : Animal. Fruits confits.
Bouche : Trés sec. Perlant (d( a I'absence de soufre). La bouche est trés différente du nez.

Ce vin, regodté en fin de repas, est totalement, différent . plus de réduction ni de perlant. Explosion de fruits (sirop
de grenadine).

Nez : Animal. L'étable (réduction : vin a carafer).
Bouche : Acidité due a la jeunesse. Trés belle longueur. Groseille. Epices.

Grand potentiel de garde.

Nez : Animal mais plus discret. Floral, fruits, pointe végétale (mélange difficile a décrire).

Bouche : Tres fin. Plaisant, joyeux. Une belle longueur sur une belle acidité. Finale avec quelques amers.

Nez : Réduction en premier nez (Iéger H,S). Puis des fruits noirs (m(res), puis des fleurs. Evolution incroyable sous
I'effet de I'aération.

Bouche : Magnifique. Texture fabuleuse et de grande longueur. Fruits rouges (groseilles, framboises). Floral.
Superbe velouté, finesse absolue.

Jean-Francois Ganevat est une légende vivante. Ces vins sont trés difficiles a trouver.

Depuis 20 ans, il na réalisé que des vins naturels sans soufre, sans le moindre probleme de conservation. Et ce
soir, nous avons une bouteille qui a mal évolué !

Nez : Tomate mire !

Bouche : Salade de tomates vinaigrée !!

Nez : Tres frais.

Bouche : De la puissance et de la charpente. Soyeux et équilibré.
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Vin non bio et non naturel.
Nez : Végétal.
Bouche : Puissant et de grande longueur. Des amers et des tanins. Réglisse en finale.

Un vin plus classique (correspondant au standard historigue), mais surprenant.

Vigneron emblématique qui a pris sa retraite. Pas de successeur : domaine vendu et dispatché...
Nez : Cerises a I'eau de vie. Prune. Tabac.

Bouche : Encore trés vivant malgré le millésime (difficile). Magnifique.

Sélection grain par grain !
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