P~ OPUSVINS

Dégustation du 31 mars 2017 Le Grand Hotel - Valenciennes

LOIRE Rouge

Le vignoble de Loire est immense : 70 000 ha. Les deux vignobles choisis pour la dégustation sont :
» Sancerre (pinot noir)
e Saumur Champigny (cabernet franc)

Les deux terroirs sont proches (argilo-calcaires).

Initialement, il sagit dune cuvée PNG. Maintenant, 600 bouteilles sont produites ; cette bouteille reste donc rare !
Quant au millésime, 2012 en est un grand.

Nez : Réduction (terre, crottin). Epices, poivre. Cassis.

Bouche : Un vin trés agréable, gourmand.

2010 est un millésime exceptionnel,
Nez : Fruits. Réglisse.
Bouche : Tanins trés fins. Acidité en fin de bouche, des amers et de |'astringence.

Un vin de gastronomie quil faut attendre 10 ans.

Ce vin est travaillé comme un vin de Bourgogne.
Nez : Kirch.

Bouche : Finesse, élégance et longueur. Fruits rouges (groseille) en finale.

Ce vin est un OVINI, Les vignes sont plantées au Nord des murs denceinte du clos et poussent a travers le mur
pour que les feuilles et les grappes poussent coté sud !

Nez : Pas net (haricot, poivron).

Bouche : Puissant, belle matiére.
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Nez : Equilibre parfait (minéral - végétal). Pointe cacaotée.

Bouche : Trés élégant. Fin, long. Magnifique !

Le vigneron (Antoine Foucault) est le fils de Jean-Louis Foucault (dit « Charly ») du Clos Rougeard (décédé en
2015),

Nez : Pétrole. Prune.

Bouche : Quetsche (sans sucre). Beaucoup de matiére. Sirupeux (fruit concentré sans sucre). Superbe !

2009 est un millésime extrémement riche ; trés chaud.
Nez : Torréfié, grillé, toasté.

Bouche : Réglisse. Chaud, puissant, ample et riche. Magnifique !

Nez : Primesautier. Frais et léger.

Bouche : Léger, fluide. Sensation de fraicheur avec une finale « zan ».
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