P~ OPUSVINS

Dégustation du 16 décembre 2016 Le Grand Hotel - Valenciennes

Millésime 2006

2006 est un millésime trés chaud donnant des vins aux acidités basses et donc d'évolution rapide.

Domaine bio actuellement, mais en culture raisonnée & I'époque de ce millésime. 5,82 ha : 2™ plus
petit domaine de grand cru.

Nez : Hydrocarbures, pétrole. Citron confit.

Bouche : Vin m{r avec du gras. Miel, cire, citron confit. Des amers en finale qui ramenent de la
fraicheur.

Nez : Fromage blanc. Agrumes.

Bouche : Nerveux et droit. Pierre a fusil.

Biodynamie. Peu de soufre.

Nez : Arbmes de torréfaction, d’amande fumée. Citron confit, cranberry, citrouille. Un nez trés
marqguant qui se reconnatt...

Bouche : Cire. Cidre.

Garde exceptionnelle (30 ans).
Nez : Ananas confit. Beurre patissier. Coquille d’huitre.

Bouche : Beurre, miel, tout en étant salin et iodé. Une ampleur et une longueur impressionnantes.
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Nez : Beurre.

Bouche : Tres fin, délicat. Une grande classe. Amertume en fin de bouche (pamplemousse). Un vin
tout en dentelle.

Nez : Gras, floral. Caramel, tarte tatin. Une pointe d’oxydadif. Un nez sublime !
Bouche : Poire.

Pas encore prét en fait. Une bouteille a attendre...

Nez : Kirch.
Bouche : Tanins bien présents. De la |égéreté, avec une certaine sucrosité.

Pas encore prét..
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Nez : Kirch.

Bouche : Tanins présents (caractéristiques du Vacqueyras). Puissant, poivré, épicé. Pruneaux confits.

Nez : Poivron.
Bouche : Beaucoup de matiére et de puissance. Rond et droit cependant.

Ce vin est tres jeune et donnera un magnifique vin de chasse dans 15 ans...
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