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Dégustation du 19 mars 2015 Le Grand Hôtel - Valenciennes 

 

BORDEAUX - Rive droite 

 
 

 

L’immense vignoble de Bordeaux s’étend sur 115 000 ha. 

La dégustation concerne les appellations Saint-Emilion et Pomerol, situées à 50 km à l’Est de Bordeaux sur la 
commune de Libourne. 

L’appellation Saint-Emilion s’étend sur 5000 ha, sur des terroirs argilo-calcaro-siliceux (aire secondaire) permettant 
d’espérer de grands vins. Le classement de cette appellation est révisé tous les 10 ans environ et fait apparaître 4 
niveaux : Grand Cru, Grand Cru Classé et Premier Grand Cru classe A et B. Actuellement, environ 600 domaines 
sont classés en Grand Cru (appellation qui peut s’acheter, et qui n’est donc pas un gage de qualité), 80 en Grand 
Cru Classé, une quinzaine en classe A et 4 en classe B (Cheval Blanc, Ausone, Angélus et Pavie). 

L’appellation Pomerol est beaucoup moins étendue (moins de 1000 ha) et ne dispose pas de classement officiel. 

Les cépages utilisés sont : 

• Le Merlot : rapidement prêt, donnant la rondeur aux vins. 

• Le Cabernet Franc : apporte la finesse (la touche « féminine » du vin). 

• Le Cabernet Sauvignon : apporte puissance, tanins et structure (le côté « masculin » du vin). 

 

Saint-Emilion Grand Cru. Château Etoile de Clotte 2010 

2009 et 2010 sont de grands millésimes. 

Cépage : 100% Merlot. 

Bouche : Tanins soyeux. Amertume en finale (rafle). 

 

Saint-Emilion Grand Cru Classé. Château Fonplégade 2007 

Culture bio. 

Cépages : 95% Merlot + 5% Cabernet Franc. 

Nez : Fruits rouges. 

 

Pomerol. Château Clinet 2006 

Cépages : 80% Merlot + 15% Cabernet Franc + 5% Cabernet Sauvignon. 

Nez : Fruits noirs. 

Bouche : Très rond, voluptueux. Belle longueur. 
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Pomerol. Château Le Bon Pasteur 2004 

Cépages : 80% Merlot + 20% Cabernet Franc. 

Nez : Plus évolué que le précédent (arômes secondaires). 

Bouche : Cacao. Acidité en finale (effet du millésime). 

 

 Saint-Emilion Grand Cru Classé. Château Troplong Mondot 2003 

Cépages : 90% Merlot + 5% Cabernet Franc + 5% Cabernet Sauvignon. 

Nez : Fruits noirs. Pruneaux. 

Bouche : Forte astringence. Tanins marqués (effet du millésime). 

 

Saint-Emilion Permier Grand Cru Classé B. Clos Fourtet 2002 

Cépages : 85% Merlot + 10% Cabernet Sauvignon + 5% Cabernet Franc. 

Bouche : Elégant mais un peu fluet. Belle longueur. 

 

Pomerol. Château Evangile 2001 

2001 est un grand millésime. 

Cépages : 78% Merlot + 22% Cabernet Franc. 

Nez : Epices, poivre. Bois de cèdre. 

Bouche : Tanins fondus. Rond, sphérique. Belle longueur. Au top de sa forme. 


